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Coquilles |
gebakken St. Jacobsschelpen | panchetta | pastinaak puree \ ;
Beef Tataki ¢\ |
licht aangebakken rundvlees | hoisin | wakame | zoetzure groentjes ~ _ ~_ \ 3
Biet & Geitenkaas (V) — 2\ g
carpaccio van rode bietjes | walnoot | vijgen J@m
4 i ﬁ%/ m
\Guaaen =/
e / p, i
Aardpeersoepije (v) / / /
truffelolie | bleekselderi / +
Bisque //
gamba | kaasstengel
%Lofuﬂ%;zgﬂ Zﬁét ;%ﬁfi?
Heilbot

korstje van groene kruiden | beurre blanc | seizoensgroenten
Ossenhaas & Gamba + € 45

; / gegrild | truffelroomsaus | pompoenpuree | seizoensgroenten
| / .
v | / L - Risotto (v)
\(/// | i '
;/M/j/ wilde paddestoelen | burrata | parmezaan | truffelolie
N Beaaenl
AN Zoet
\ oe
X \\ M chef’s zoetigheden
Kaas
- x

ho¥

P‘)::;N 3 kazen | brood | composte |

4-gangen keuzemenu €55
u kunt het menu uitbreiden met kaas als 5e gang +€8.5

SO

Reserveren is gewenst
www.eetcafedebabbel.nl / 0118-566284
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St Jakobsmuschel

Gebacken | Panchetta | Pastinakenpuree \
Beef Tataki +
leicht gebratenes Rindfleisch | Hoisin | Wakame | suB-saures Gemuse _. 3
Bete & Ziegenkase (v) — N\
Rote-Bete-Carpaccio, Walnuss und Feigen w,*m
_— ”
/

., / j
Topinambursuppe (v) / / /

Truffelol | Sellerie / +
Bisque //
Gamba | Kasestange
Heilbutt

Kruste aus grunen Krautern | ButtersofBe | Saisongemuse
Rinderfilet & Gamba+ € 4.5

; f gegrillt | Truffelrahmsauce | Kurbispuree | Saisongemuse
S Risotto (v)
s”//;// Wildpilze | Burrata | Parmesan | Truffelol
N HNachtsack
| \\\ SiB
. SuBigkeiten des Kuchenchefs

*
\ MM Kase
X g /6\ 3 K&sesorten | Brot | Kompott ”
oot B

4-GCGange-Menu nach Wah!l €55
Sie kobnnen das Menu mit Kase als funften Gang
fur €8.5 erweitern

Reservierungen werden empfohlen
www.eetcafedebabbel.nl / 0118-566284
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